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Demi-Sec

70% de Pinot Meunier & 30% de Chardonnay

Ce Champagne est élevé en Fût de Chêne.

Cette cuvée vieilli dans nos caves pendant 20 mois.

Robe dorée accompagnée de jolies fines  bulles.

Arômes très fruités.

Découverte d'un goût fruité, sucré et boisé au

palais. C'est un vin dosé en liqueur.

A servir avec un foie gras ou vos mets les plus sucrés.

Degré alcoolique : 12% vol

Température de dégustation : 8°c à 10°c

Dosage :  3.2  g/l
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TASTING

FOOD/WINE PAIRING

Demi-Sec

70% Pinot Meunier & 30%  Chardonnay

This Champagne is aged in oak barrels.

In order to find its balance, this Champagne is aged in

our cellars for 20 months.

Golden colour with fine bubbles.

Very fruity aromas.

Discovery of a fruity, sweet and woody taste on the

palate. It is a wine dosed in liqueur.

To be served with foie gras or your sweetest dishes.

Alcohol content : 12% vol

Tasting temperature : 8°c à 10°c

Dosage :  3.2  g/l


